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SKK wurde im Jahr 1985 von Dieter Schnitzler gegriindet und blickt nun
auf eine fast 25-jahrige Tradition zurlick. Seit der Grindung befindet sich der

Firmensitz des Unternehmens in Viersen-Boisheim, einer kleinen Stadt
ca. 80 Km ndérdlich von Kéln, am Niederrhein.

SKK ist einer der flihrenden Hersteller von handgegossenem Kochgeschirr weltweit.
Zahlreiche handwerkliche Traditionen finden bei der Produktion noch

immer Anwendung und in der Herstellung werden viele Produktionsschritte noch immer
von Hand ausgefuhrt, jedoch kombiniert mit modernen high — tech — Verfahren.

In der gesamten Firmengeschichte hat SKK nur ein Ziel verfolgt:

Hochwertiges Kochgeschirr herzustellen, um Ihnen Freude am Kochen und hervorragende
Kochergebnisse zu garantieren.

Wir fordern modernste Technologie um Produkte zu entwickeln, die dem zeitgemalRen Life-
style gerecht werden. Eine ausgewogene und umfangreiche Produktpalette wird jedem kuli-
narischen Wunsch in der modernen Kiiche gerecht.

Etwa 80 Prozent der Produktion werden in Exportmarkte geliefert. Im globalen Markt
représentiert SKK eine Premium — Marke und unsere Kunden sind (iberzeugt von unseren
Qualitatsprodukten, Made in Germany.

SKK — Produkte werden héchsten Qualitatsanspriichen gerecht und garantieren

Vertrauen und Zufriedenheit sowohl fir unsere Kunden als auch fur

unsere Partner, die mit SKK zusammenarbeiten.

Seit nun 5 Jahren bietet SKK Induktionsféhige Produkte an, die modernen Kochfeldern
gerecht werden. In den letzten 3 Jahren wurde unser Produktprogramm kontinuierlich
erweitert und neue Serien wurden préasentiert, so zum Beispiel Edelstahl- oder Eisenguss—
Kochgeschirr. Seit dem Jahr 2008 rundet eine Serie von Kiichenmessern unser Programm ab.

Unser Anliegen war und ist es, Ihnen ihr Kocherlebnis einfach und erfrischend zu gestalten.
Dariiber hinaus wollen wir Ihre Sinne wecken und Ihnen das Erlebnis ermdglichen,
groRartiges Essen in lhrer eigenen Kiiche zuzubereiten!

SKK

Cast in Germany /

SKK was founded in Germany in 1985 by Dieter Schnitzler and is looking
back now on nearly 25 years of tradition. Since these days, SKK has been located
in Viersen-Boisheim, a small city, 80 km north of Cologne in the ,Niederrhein“ region.

SKK is one of the leading manufacturers of hand cast aluminium cookware worldwide.
Many old craftsmen’s traditions are still used and in our factory a number of processes are
still carried out by hand, but are combined with modern, high - tech knowledge.

Throughout our history, we have pursued only one objective: to offer high-quality, durable
cookware that enhances our customers enjoyment and results in the kitchen

We make the most of modern technology to develop products that are fit for today’s
lifestyles. An impressive product range covers every culinary purpose in today’s kitchens.
About 80 percent of SKK's production is sold in export markets. In the global market SKK
is known as a premium brand and people are convinced about our quality products,
made by hand in Germany.

SKK products are guaranteed to be of the highest possible quality standards, offering
confidence and satisfaction to both, consumers as well as partners who sell SKK cookware.

Since 5 years now, SKK is offering induction suitable products for modern

cooktops. Over the last three years, SKK launched several new product ranges into the
markets, such as stainless steel products and a cast iron cookware range. Since 2008,
also a new kitchen knife range is part of SKK’s current product programme.

Our aim was and still is to make cooking easy and a real joy. Above all, we want to wake up
your senses and feel the excitement of creating great food in your own kitchen.

SKK das Unternehmen | SKK the Company
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Serles 3
Titanium 2000 Plus Non-Stick LIGHT

Titanium 2000 Plus Non - Stick

Antihaft — Oberflachenversiegelung

Thermoboden flr hervorragende Kocheigenschaften dank

besonders guter Warmeverteilung bis in den Rand

Kein Verziehen der Boden auch bei hohen Temperaturen,
die kratzfeste und langlebige Antihaftversiegelung ermdoglicht

fettarmes Kochen fiir eine gesunde Erndhrung

Schnelle und problemlose Reinigung, besonders leichte Hand-

habung durch geringeres Gewicht dank Druckgussverfahren

* Wahlweise mit Edelstahlstiel oder abnehmbarem Stiel
lieferbar (siehe Zubehor Seite 102)

8 Series 3

Titanium 2000 Plus Non - Stick

Surface coating

Thermo base for superb cooking characteristics because of

extremely good heat distribution from bottom to top

No warping of bases even at high temperatures, the scratch
resistant and durable non stick surface coating allowing

low - fat healthy and tasty cooking

Easy to clean, especially easy to handle because

of less weight thanks die casting technique

* Also suitable with stainless steel- or detachable handle

(see also Accessories page 102)



Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm

Code @ mm Height mm Code @ mm Height mm
420 200 40 724 240 75
424 240 40 726 260 75
426 260 40 728 280 75

428 280 40

@ mm Héhe mm Art.-Nr. mm Hohe mm
Code @mm  Height mm Code mm Height mm
240 75 947 280x280 75

280 75

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

948 280x280 75

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

9477 280x280 75

Series3 9
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Art.-Nr. mm Héhe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Height mm Code @mm  Heightmm  Volumel
9488 280x 280 75 958 180 100 2.5

80 1,6
110 34
Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Height mm Code @mm  Heightmm  Volumel
380x280 55 954 240 135 4,00
959 280 150 7,00
Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code mm Height mm  Volume L Code @mm  Height mm
953 330x205 100 5,00 976 320 90

955 400x 240 125 8,00

Series3 11
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Series 5

Titan Durit Resist

Titan Durit Resist Antihaft — Oberflachenversiegelung

Handgegossene Aluminiumlegierung, 8—10 mm dicker
Thermoboden, fur garantiertes Kochvergntigen dank sehr guter
Hitzeverteilung bis in den Rand. Kein Verziehen der Boden

auch bei hohen Temperaturen

Widerstandsfahige Antihaft - Oberflachenversiegelung fir
besonders gute Brateigenschaften ohne Ansetzen der Speisen,
schnelle und einfache Reinigung. Ihr Partner fur ein fettarmes,

zeitgemafes und gesundes Kochen

* Wahlweise mit Edelstahlstiel oder abnehmbarem Stiel
lieferbar (siehe Zubehor Seite 102)

14 Series 5

Titan Durit Resist non - stick surface coating

Handcast aluminium alloy, 8—10 mm strong thermo base for
superb cooking characteristics because of extremely good heat
distribution from bottom to top. No warping of bases

even at high temperatures

Durable non - stick surface coating for superb cooking
characteristics without burning in of food, easy to clean.

Your partner for low fat and healthy cooking

* Also suitable with stainless steel- or detachable handle

(see also Accessories page 102)



Guss-Bratpfanne, flach *

Cast Frying Pan, shallow *

Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @mm  Height mm
7220 200 40
7224 240 40
7228 280 40
7232 320 40

Guss-Schmorpfanne *

Cast Sauté Pan *

Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @ mm Height mm
7230 200 75
7234 240 75
7236 260 75
7238 280 75

Guss-Schmorpfanne mit Stiel und Griff *
Cast Sauté Pan with Helper Handle *

7133 320 80

Guss-Bratpfanne, eckig *
Cast Frying Pan, square *

Art.-Nr. mm Héhe mm
Code mm Height mm

7244 240x240 40

Guss-Bratpfanne *
Cast Frying Pan *

Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm
Code @ mm Height mm

7520 200 55
7524 240 55

7526 260 55

7528 280 55
7532 320 55

Guss-Crépepfanne *
Cast Crépe Pan *

Art.-Nr. @ mm Hohe mm

Code @mm  Height mm

7225 24 20

7226 26 20

Guss-Grillpfanne, eckig *
Cast Grill Pan, square *

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

7242 240x240 40

Series5 15



Guss-Schmorpfanne, eckig *
Cast Sauté Pan, square *

Guss-Schmorpfanne, eckig *
Cast Sauté Pan, square *

Art.-Nr. mm Hoéhe mm Art.-Nr. mm Hoéhe mm
Code mm Height mm Code mm Height mm

7243 260x260 70 7248 280x280 80

Guss-Grillpfanne, eckig *
Cast Grill Pan, square *

Guss-Fischpfanne, oval *
Cast Fish Frying Pan, oval *

Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm

Code mm Height mm Code mm Height mm

7246 260x260 70 7268 380x260 70

Guss-Stieltopf mit zwei Ausgtissen *
Cast Saucepan with two Pouring Lips *

Guss-Stieltopf *
Cast Saucepan *

Art.-Nr. @ mm Héhe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm

Code @mm  Height mm Code @mm  Height mm

7258 180 10 7257 160 10
7251 200 120

16 Series 5



Gussbrater
Cast Casserole

Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm
Code @mm  Height mm

7120 200 80
7124 240 80
7126 260 80
7128 280 80
7132 320 80

Gusstopf mit Glasdeckel

Cast Cooking Pot with Glass Lid

Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm  Volumen L
Code @mm  Heightmm  VolumeL
7252 160 110 2,00
7250 200 120 3,00
7254 240 120 4,50
7256 260 120 5,50
725615 260 150 6,00
7259 280 160 7,00

Gusshréter, eckig
Cast Casserole, square

Art.-Nr. mm Hoéhe mm
Code mm Height mm

7245 260x260 80
1247 280x280 80

Gussbrater mit Glasdeckel
Cast Rectangular Roaster with Glass Lid

Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Height mm  Volume L

7253 330x210 110 5,00
7255 400x 240 130 8,00

Guss-GroRRraumbrater mit Gussdeckel, oval
Cast Roaster with Cast Lid, oval

Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Height mm  Volume L

7260 420x290 200 10,00

Gussdeckel kann als Grill- oder Fischpfanne
genutzt werden.

Cast Lid can be used as Grill- or Fish Pan

Guss-GrofRraumfischpfanne, oval
Cast Fish Frying Pan large, oval

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

7265 420x280 70

Series5 17
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Guss-Wokpfanne mit Glasdeckel und Diinstrost *
Cast Wok Pan with Glass Lid and Rack *

Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm
Code @mm  Height mm

7276 320 110

Guss-Auflaufform mit zwei Ausgiissen
Cast Roasting Dish with two Pouring Lips

Art.-Nr. mm Héhe mm
Code mm Height mm

7267 380x250 60

Guss-Wok mit Glasdeckel und Diinstrost
Cast Wok with Glass Lid and Rack

Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm
Code @mm  Height mm

7275 320 110

Guss-Auflaufform, Gastronorm
Cast Roasting Dish, Gastro norm

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

7266 530x320 75

Series5 19
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Series 7

Titan Induction

INDUKTIONSTAUGLICH

Titan Durit Resist Antihaft — Oberflachenversiegelung

Handgegossene Aluminiumlegierung, 8-10 mm dicker
Thermoboden, fur garantiertes Kochvergntigen dank sehr guter
Hitzeverteilung bis in den Rand. Kein Verziehen der Boden

auch bei hohen Temperaturen

Widerstandsfahige Antihaft - Oberflachenversiegelung fir
besonders gute Brateigenschaften ohne Ansetzen der Speisen,
schnelle und einfache Reinigung. Ihr Partner fiir ein fettarmes,

zeitgemalies und gesundes Kochen

* Wahlweise mit Edelstahlstiel oder abnehmbarem Stiel
lieferbar (siehe Zubehor Seite 102)

22 Series 7

SUITABLE FOR INDUCTION

Titan Durit Resist non - stick surface coating

Handcast aluminium alloy, 8-10 mm strong thermo base for
superb cooking characteristics because of extremely good heat
distribution from bottom to top. No warping of bases

even at high temperatures

Durable non-stick surface coating for superb cooking
characteristics without burning in of food, easy to clean.

Your partner for low fat and healthy cooking

* Also suitable with stainless steel- or detachable handle

(see also Accessories page 102)



Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm

Code @ mm Height mm Code @ mm Height mm
2201 200 40 5201 200 55
2241 240 40 5241 240 55
2281 280 40 5261 260 55
2321 320 40 5281 280 55

5321 320 55
Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @mm  Height mm Code @mm  Height mm
2301 200 75 2251 240 20
2341 240 75 2261 260 20
2361 260 75
2381 280 75
Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm Code mm Height mm

2441 240x240

40

2421 240x240

40

Series 7 23



Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm

Code mm Height mm

2431 70

Code mm Height mm

260x260 2481 280x280 80

Art.-Nr. mm Hohe mm

Art.-Nr. mm Héhe mm
Code mm Height mm

2461 70

Code mm Height mm

260x260 2681 380x260 70

Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @mm  Height mm Code @mm  Height mm
2581 180 110 2571 160 110

2511 200 120

24 Series 7



Art.-Nr. Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm

Code @ mm Height mm
1201 200
1241 240
1261 260
1281 280
1321 320

@ mm

Code mm Height mm

2451 260x260 80
2471 280x280 80

Art.-Nr. @ mm Hohe mm  Volumen L Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code @mm  Heightmm  Volumel Code mm Height mm  Volume L
2521 160 110 2,00 2531 330x210 110 5,00
2501 200 120 3,00 2551 400x 240 130 8,00

2541
2561
256151
2591

240
260
260
280

120
120
150
160

4,50
5,50
6,00
7,00

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

2651 420x 280 70

Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Heightmm  Volume L

2601 420x290 200 10,00

Gussdeckel kann als Grill- oder Fischpfanne
genutzt werden.

Cast Lid can be used as Grill- or Fish Pan

Series 7 25
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Héhe mm
Height mm

110

mm Hohe mm

mm Height mm

380x250 60

Hohe mm
Height mm

110

mm Hohe mm
mm Height mm

530x320 75

Series 7 27
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Series 9
Tritanium 2000 Plus Non-Stick

Titanium 2000 Plus Non -Stick Antihaft — Oberflachenversiegelung

Handgegossene Aluminiumlegierung, 8—10 mm dicker
Thermoboden, fur garantiertes Kochvergntigen dank sehr guter
Hitzeverteilung bis in den Rand. Kein Verziehen der Boden

auch bei hohen Temperaturen

Besonders widerstandsféhige Antihaft - Oberflachenver-
siegelung fur hervorragende Brateigenschaften ohne Ansetzen
der Speisen, schnelle und einfache Reinigung. Ihr Partner fiir
ein fettarmes, zeitgemales und gesundes Kochen.

5 Jahre Garantie

* Wahlweise mit Edelstahlstiel oder abnehmbarem Stiel
lieferbar (siehe Zubehor Seite 102)

30 Series 9

Titanium 2000 Plus Non - Stick surface coating

Handcast aluminium alloy, 8—10 mm strong thermo base for
superb cooking characteristics because of extremely good heat
distribution from bottom to top. No warping of bases

even at high temperatures

Especially durable non-stick surface coating for superb
cooking characteristics without burning in of food, easy to clean.
Your partner for low fat and healthy cooking.

5 years full warranty

* Also suitable with stainless steel- or detachable handle

(see also Accessories page 102)



Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm

Code @ mm Height mm Code @ mm Height mm
220 200 40 520 200 55
224 240 40 524 240 55
228 280 40 526 260 55
232 320 40 528 280 55

532 320 55
Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @ mm Height mm Code @ mm Height mm
230 200 75 ) 240 20
234 240 75 226 260 20
236 260 75
238 280 75
Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm Code mm Height mm

244 240x240

40

242 240x240

40

Series 9 31



Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm

Code mm Height mm

243 70

Code mm Height mm

260x260 248 280x280 80

Art.-Nr. mm Hohe mm

Art.-Nr. mm Héhe mm
Code mm Height mm

246 70

Code mm Height mm

260x260 380x260 70

Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @mm  Height mm Code @mm  Height mm
258 180 110 257 160 110

251 200 120

32 Series 9



Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm

Code @mm  Height mm Code mm Height mm
120 200 245 260x 260 80
124 240 247 280x280 80

126
128
132

260
280
320

Art.-Nr. @ mm Hohe mm  Volumen L Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code @ mm Height mm  Volume L Code mm Height mm  Volume L
252 160 110 2,00 253 330x210 110 5,00
250 200 120 3,00 255 400x 240 130 8,00

254
256
25615
259

240
260
260
280

120
120
150
160

4,50
5,50
6,00
7,00

Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Heightmm  Volume L Code mm Height mm
260 420x290 200 10,00 265 420x280 70

Gussdeckel kann als Grill- oder Fischpfanne
genutzt werden.

Cast Lid can be used as Grill- or Fish Pan

Series 9 33
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Art.-Nr. Hohe mm

Code @mm  Height mm

Art.-Nr. Hohe mm @ mm

Code @mm  Height mm

@ mm

276 320 10 275 320 10
Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm Code mm Height mm

380x250 60 530x320 75

Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @mm  Height mm

868 280 60

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

867 300x200 60

Series 9 35
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Series 11
Diamond 3000 Plus Non-Stick

Diamond 3000 Plus Non - Stick Antihaft — Oberflachenversiegelung

Handgegossene Aluminiumlegierung, 8—10 mm dicker
Thermoboden, fur garantiertes Kochvergntigen dank sehr guter
Hitzeverteilung bis in den Rand. Kein Verziehen der Boden

auch bei hohen Temperaturen

Extrem widerstandsféhige Antihaft - Oberflachenversiegelung
flr besonders gute Brateigenschaften ohne Ansetzen der
Speisen, schnelle und einfache Reinigung. Ihr Partner fir ein
fettarmes, zeitgemafes und gesundes Kochen.

5 Jahre Garantie

* Wahlweise mit Edelstahlstiel oder abnehmbarem Stiel
lieferbar (siehe Zubehor Seite 102)

38 Series 11

Diamond 3000 Plus Non - Stick surface coating

Handcast aluminium alloy, 8—10 mm strong thermo base for
superb cooking characteristics because of extremely good heat
distribution from bottom to top.

No warping of bases even at high temperatures

Extremely durable non-stick surface coating for superb
cooking characteristics without burning in of food, easy to clean.
Your partner for low fat and healthy cooking.

5 years full warranty

* Also suitable with stainless steel- or detachable handle

(see also Accessories page 102)



Art.-Nr. @ mm Héhe mm Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm

Code @mm  Height mm Code @mm  Height mm
8220 200 40 8520 200 55
8224 240 40 8524 240 55
8228 280 40 8526 260 55
8232 320 40 8528 280 )

8532 320 55
Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @mm  Height mm Code @mm  Height mm
8230 200 75 8225 240 20
8234 240 75 8226 260 20
8236 260 75
8238 280 75
Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm Code mm Height mm

8244 240x 240 40 8242 240x240 40

Series 11 39



Art.-Nr. mm H6éhe mm Art.-Nr. mm Hoéhe mm

Code mm Height mm

8243 70

Code mm Height mm

260x260 8248 280x280 80

Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm

Code mm Height mm

8246 70

Code mm Height mm

260x260 8268 380x260 70

Art.-Nr. @ mm Héhe mm Art.-Nr. @ mm Héhe mm
Code @mm  Height mm Code @mm  Height mm
8258 180 10 8257 160 10

8251 200 120

40 Series 11



Art.-Nr. @ mm Héhe mm Art.-Nr. mm Hoéhe mm

Code @mm  Height mm
8120 200
8124 240
8126 260
8128 280
8132 320

Code mm Height mm

8245 260x260 80
8247 280x280 80

Art.-Nr. @ mm Hohe mm  Volumen L Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L

Code @mm  Heightmm  Volumel Code mm Height mm  Volume L
8252 160 110 2,00 8253 330x210 110 5,00
8250 200 120 3,00 8255 400x 240 130 8,00

8254
8256
825615
8259

240
260
260
280

120
120
150
160

4,50
5,50
6,00
7,00

Art.-Nr. mm Héhe mm
Code mm Height mm

8265 420x280 70

Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Heightmm  Volume L

8260 420x290 200 10,00

Gussdeckel kann als Grill- oder Fischpfanne
genutzt werden.

Cast Lid can be used as Grill- or Fish Pan

Series 11 41






Héhe mm
Height mm

110

mm Hohe mm

mm Height mm

380x250 60

Hohe mm
Height mm

110

mm Hohe mm
mm Height mm

530x320 75

Series 11 43
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Series 13

Black Diamond

Black Diamond Antihaft — Oberflachenversiegelung

Handgegossene Aluminiumlegierung, 8—10 mm dicker
Thermoboden, fur garantiertes Kochvergntigen dank sehr guter
Hitzeverteilung bis in den Rand. Kein Verziehen der Boden

auch bei hohen Temperaturen

Extrem widerstandsféhige Antihaft - Oberflachenversiegelung
flr besonders gute Brateigenschaften ohne Ansetzen der
Speisen, schnelle und einfache Reinigung . Ihr Partner flr ein
fettarmes, zeitgemafes und gesundes Kochen.

5 Jahre Garantie

* Wahlweise mit Edelstahlstiel oder abnehmbarem Stiel
lieferbar (siehe Zubehor Seite 102)

46 Series 13

Black Diamond Non - Stick surface coating

Handcast aluminium alloy, 8—10 mm strong thermo base for
superb cooking characteristics because of extremely good heat
distribution from bottom to top.

No warping of bases even at high temperatures

Extremely durable non-stick surface coating for superb
cooking characteristics without burning in of food, easy to clean.
Your partner for low fat and healthy cooking.

5 years full warranty

* Also suitable with stainless steel- or detachable handle

(see also Accessories page 102)



Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm

Code @ mm Height mm Code @ mm Height mm
9220 200 40 9520 200 55
9224 240 40 9524 240 55
9228 280 40 9526 260 55
9232 320 40 9528 280 55

9532 320 55
Art.-Nr. @ mm Hohe mm Art.-Nr. @ mm Hohe mm
Code @ mm Height mm Code @ mm Height mm
9230 200 75 9225 240 20
9234 240 75 9226 260 20
9236 260 75
9238 280 75
Art.-Nr. mm Hohe mm Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm Code mm Height mm

9244 240x240 40 9242 240x240 40

Series 13 47



Guss-Schmorpfanne, eckig *
Cast Sauté Pan, square *

Art.-Nr. mm Hoéhe mm
Code mm Height mm

9243 260x260 70

Guss-Grillpfanne, eckig *
Cast Grill Pan, square *

Art.-Nr. mm Héhe mm
Code mm Height mm

9246 260x260 70

Guss-Stieltopf mit zwei Ausgissen *
Cast Saucepan with two Pouring Lips *

Art.-Nr. @ mm Héhe mm
Code @mm  Height mm

9258 180 10
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Guss-Schmorpfanne, eckig *
Cast Sauté Pan, square *

Art.-Nr. mm H6éhe mm
Code mm Height mm

9248 280x280 80

Guss-Fischpfanne, oval *
Cast Fish Frying Pan, oval *

Art.-Nr. mm Hohe mm
Code mm Height mm

9268 380x260 70

Guss-Stieltopf *
Cast Saucepan *

Art.-Nr. @ mm Héhe mm
Code @mm  Height mm

9257 160 10
9251 200 120




Gussbrater
Cast Casserole

Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm
Code @mm  Height mm

9120 200 80
9124 240 80
9126 260 80
9128 280 80
9132 320 80

Gusstopf mit Glasdeckel

Cast Cooking Pot with Glass Lid

Art.-Nr. @ mm Hoéhe mm  Volumen L
Code @mm  Heightmm  VolumelL
9252 160 110 2,00
9250 200 120 3,00
9254 240 120 4,50
9256 260 120 5,50
925615 260 150 6,00
9259 280 160 7,00

Gusshréter, eckig
Cast Casserole, square

Art.-Nr. mm Hoéhe mm
Code mm Height mm

9245 260x260 80
9247 280x280 80

Gussbrater mit Glasdeckel
Cast Rectangular Roaster with Glass Lid

Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Height mm  Volume L

9253 330x210 110 5,00
9255 400x 240 130 8,00

Guss-GroRRraumbrater mit Gussdeckel, oval
Cast Roaster with Cast Lid, oval

Art.-Nr. mm Hohe mm  Volumen L
Code mm Height mm  Volume L

9260 420x290 200 10,00

Gussdeckel kann als Grill- oder Fischpfanne
genutzt werden.

Cast Lid can be used as Grill- or Fish Pan

Guss-GrofRraumfischpfanne, oval
Cast Fish Frying Pan large, oval

Art.-Nr. mm Héhe mm
Code mm Height mm

9265 420x280 70
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Héhe mm
Height mm

110

mm Hohe mm

mm Height mm

380x250 60

Hohe mm
Height mm

110

mm Hohe mm
mm Height mm

530x320 75
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Series 15

Diamond Exclusive

Diamond Exclusive Antihaft — Oberflachenversiegelung

Handgegossene Aluminiumlegierung, 8—10 mm dicker
Thermoboden, fur garantiertes Kochvergntigen dank sehr guter
Hitzeverteilung bis in den Rand. Kein Verziehen der Boden

auch bei hohen Temperaturen

Extrem widerstandsféhige Antihaft - Oberflachenversiegelung
flr besonders gute Brateigenschaften ohne Ansetzen der
Speisen, schnelle und einfache Reinigung. Ihr Partner fir ein
fettarmes, zeitgemafes und gesundes Kochen.

5 Jahre Garantie

* Wahlweise mit Edelstahlstiel oder abnehmbarem Stiel
lieferbar (siehe Zubehor Seite 102)
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Diamond Exclusive Non - Stick surface coating

Handcast aluminium alloy, 8—10 mm strong thermo base for
superb cooking characteristics because of extremely good heat
distribution from bottom to top.No warping of bases

even at high temperatures

Extremely durable non-stick surface coating for superb cooking
characteristics without burning in of food, easy to clean.
Your partner for low fat and healthy cooking.

5 years full warranty

* Also suitable with stainless steel- or detachable handle

(see also Accessories page 102)















































































































































































































































































































































